
2023 
Weihnachten 

& Silvester 



Münchner 
Weihnachtszauber 
Während der Adventszeit und 
zwischen den Jahren wird es wieder
funkeln, knistern und köstlich 
duften in jedem einzelnen unserer 
Betriebe.

Selbstverständlich stehen die kulinarischen Höhepunkte den 
atmosphärischen in nichts nach: Unsere kreativen Köpfe in den 
Küchen der Ayinger Wirtshäuser, im Restaurant Pfistermühle 
und in den Bars – ob Platzl Karree oder Josefa – arbeiten 
seit Wochen auf Hochtouren. Das Ziel: Ihnen Stunden voller 
Genuss, Gemütlichkeit und Geselligkeit zu bereiten. 

Wir freuen uns schon darauf, Sie in dieser „staden Zeit“ bei uns 
zu empfangen. Es ist für wirklich jede und jeden etwas dabei. 
Lesen Sie weiter, erfahren Sie, was wir für die nächsten Wochen 
alles geplant haben und suchen Sie sich Ihren Favoriten aus. 
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Pfistermühle



Handwerklich,
leidenschaftlich 
und echt.
Adventsgenuss 
in der Pfistermühle
Mit Tino Nawrocki steht ein Ausnahmetalent der modernen 
Münchner Küche am Herd der Pfistermühle. Der Küchenchef 
und Gastgeber hebt sich die allerbesten Ideen für die Weihnachts-
zeit auf. Freuen Sie sich auf liebevoll komponierte Menüs: Jeder 
Gang begeistert mit handwerklicher Perfektion, aromatischer 
Präzision und hoher Produktqualität. Von traditionellen Rezepten
inspiriert und auf regionale Erzeuger bauend, gestalten Tino 
und sein Team Ihren (Vor-)Weihnachtsabend noch festlicher. 

Tino Nawrocki 
Küchenchef 
Pfistermühle  
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Tartar vom heimischen Saibling 
von der Fischzucht Birnbaum 
Ceviche-Schaum · Mango-Chili-
Sorbet · Ingwer · Apfel · Koriander-Öl

Getrüffelte Kartoffelsuppe 
Perigord-Trüffel · geräucherter Aal  
Rotkohlschaum 

Gebratenes Steinbuttfilet 
Zitronen-Erdapfelcreme · sautierter 
Spinat · Wilder Rosenkohl

Sorbet von der Williams Birne 
Don Papa Rum 

Sous-vide gegarte Entenbrust 
vom Gutshof Polting 
Kürbispüree · gebackene Kartoffeln  
Kürbiskernpesto · Kürbiskernknusper 

Pfistermühlen »Pavlova« 
Vanillecreme · Spekulatiussorbet 
Quitten-Sud · Baiser 

Petits Fours

Variation vom Sellerie 
gebacken · getrüffelt · konfiert  
Schwarzer Knoblauch 
Schnittlauchmayonnaise 

Getrüffelte Kartoffelsuppe 
Perigord Trüffel · Rotkohlschaum 
Kräuteröl

Gebackene Hokkaido-Tasche
Orangen-Süßkartoffelcreme 
Kumquats · Kataifi 

Sorbet von der Williams Birne 
Don Papa Rum 

Linguine geschwenkt 
in Nussbutter 
Burgundertrüffel · Enoki Pilze 
Pinienkerne · Bergkäseschaum 

Pfistermühlen »Pavlova« 
Vanillecreme · Spekulatius-Sorbet 
Quitten-Sud · Baiser 

Petits Fours

Menü 6-Gang 119,00 €  
Menü 5-Gang 
exkl. Steinbuttfilet 105,00 €
 
Weinbegleitung p. P.  75,00 €

Menü 6-Gang 105,00 €
Menü 5-Gang 
exkl. Hokkaido-Tasche 89,00 €  

Weinbegleitung p. P.  75,00 €

Adventsgenuss
Menü

vegetarischklassisch
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29.11. – 23.12.2023



Tartar vom heimischen Saibling 
von der Fischzucht Birnbaum 
Ceviche-Schaum · Mango-Chili-
Sorbet · Ingwer · Apfel · Koriander-Öl

Getrüffelte Kartoffelsuppe 
Perigord-Trüffel · geräucherter Aal 
Rotkohlschaum 

Sous-vide gegarte Entenbrust 
vom Gutshof Polting 
Kürbispüree · gebackene Kartoffeln 
Kürbiskernpesto · Kürbiskernknusper 

Pfistermühlen »Pavlova« 
Vanillecreme · Spekulatiussorbet 
Quitten-Sud · Baiser 

Variation vom Sellerie 
gebacken · getrüffelt · konfiert 
Schwarzer Knoblauch 
Schnittlauchmayonnaise 

Getrüffelte Kartoffelsuppe 
Perigord-Trüffel · Rotkohlschaum 
Kräuteröl

Linguini geschnwenkt 
in Nussbutter 
Burgundertrüffel · Enoki-Pilze 
Pinienkerne · Bergkäseschaum 

Pfistermühlen »Pavlova« 
Vanillecreme · Spekulatius-Sorbet 
Quitten-Sud · Baiser 

Heiligabend
Mittagsmenü

vegetarischklassisch

Menü 4-Gang 69,00 €  
Menü 3-Gang 
exkl. Vorspeise 59,00 €   

Menü 4-Gang 69,00 € 
Menü 3-Gang 
exkl. Vorspeise 59,00 €  
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11.30 bis 14.30 Uhr 
Reservierung wird empfohlen

24.12.2023



Amuse-Gueule

Entenleber 
Brioche · eingelegter Chicorée 
Senf-Mayonnaise · Apfel 
Calvados-Sud 

Gebratenes Doradenfilet 
Alpenkaviar · Mangold 
geröstetes Lieblingsbrot 
Kartoffel-Speck-Espuma 

Sorbet von der 
Schwarzen Johannisbeere 
Zitronen-Thymian 

Kalbsfilet vom Gutshof Polting 
Perigord-Trüffel · Selleriecreme 
Maronen-Portwein-Chutney 
Wilder Rosenkohl · Rosmarin-Jus 

Mousse von der 
Caramelia-Schokolade 
Mandeleis · Apfelstampf 
Vanilleschaum · Zimtcrumble 

Petits Fours

Amuse-Gueule 

Muskatkürbis & Karotte 
Karotten-Vanille-Gel 
Bitterorangensorbet 
zweierlei Walnuss · Yuzu-Zeste

Trüffel-Ei 
Alba-Trüffel · Mangold
geröstetes Lieblingsbrot 
Kartoffel-Espuma 

Sorbet von der 
Schwarzen Johannisbeere 
Zitronen-Thymian 

Gebackene Schwarzwurzel 
Perigrod-Trüffel · Kataifi 
Selleriepüree · Maronen-Portwein-
chutney · Wilder Rosenkohl

Mousse von der 
Caramelia Schokolade 
Mandeleis · Apfelstampf 
Vanilleschaum · Zimtcrumble

Petits Fours

Menü 5-Gang 129,00 €   
 
Weinbegleitung p. P  75,00 €

Menü 5-Gang 99,00 €

Weinbegleitung p. P.  75,00 € 

Traditionelles
Weihnachts–Menü

vegetarischklassisch
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Ab 18.30 Uhr, Menübeginn 19.00 Uhr
Am 25. und 26.12. kann auch à la carte gewählt werden
Bitte reservieren Sie vorab

24./25./26.12.2023



Edle Geschmacks-
kompositionen zum 
Jahresausklang
Silvester-Gala-Menü 
in der Pfistermühle – jedes Jahr 
ein Genussfeuerwerk
Diesmal erwartet Sie ein einzigartiges Menü in sechs Gängen – 
von Carabinero-Garnele bis Williams Birne. Dass die Produkte, 
so außergewöhnlich sie auch schmecken mögen, aus dem näheren
Umkreis kommen, ist für uns selbstverständlich. 
Mit Liebe fürs Gastgeben, tiefem Produktwissen und aufmerk-
samer Zurückhaltung schafft das Team um Restaurantleiter 
Ilir Halilaj ein feierliches Erlebnis zum Jahreswechsel. Lassen 
Sie das Jahr im Herzen der Landeshauptstadt ausklingen. 

Ilir Halilaj  
Gastgeber 

Pfistermühle 
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Amuse-Gueule

Rote Carabinero-Garnele
Osietra-Kaviar · Apfel · Lardo-Schnee 
Kräuteröl 

Gefüllte Ententascherl 
Blaukraut-Kimchi · Zitruscreme 
Enten-Essenz 

Champagnerparfait 
Zitronen-Minz-Schaum 

Souffliertes Dry Aged 
Rinderfilet 
gebackener Sellerie 
Schnittlauch-Mayonnaise 
Paprikacreme · Miso-Aubergine 

Roquefort 
Radicchio · Walnuss · Lieblingsbrot 

Variation von der Williams Birne 
pochiert · Mousse · Baiser 
Portwein-Butter-Eis 
Valrhona-Schokolade 
Chili-Luftschokolade 

Petits Fours

Amuse-Gueule

Blaukraut Mousseline 
marinierter Kürbis · Kürbiskerne 
Apfel-Vinaigrette 

Kartoffeltascherl 
von der lila Trüffelkartoffel 
Miso Aubergine · Zitronencreme 
Nussbutter-Espuma Schnittlauch-Öl

Champagnerparfait 
Zitronen-Minzschaum 

Offener Raviolo
geräucherte Rote Beete 
Granny Smith Apfel · Sellerie 
Pinienkerne · Fenchel-Cracker 

Roquefort 
Radicchio · Walnuss · Lieblingsbrot 

Variation von der Williams Birne 
pochiert · Mousse · Baiser 
Portwein-Butter-Eis 
Valrhona-Schokolade 
Chili-Luftschokolade 

Petits Fours

Menü 6-Gang 189,00 €   
 
Weinbegleitung p. P.      ab 89,00 €

Menü 6-Gang 159,00 €  

Weinbegleitung p. P.      ab 89,00 €

Silvester-Gala
Menü

vegetarischklassisch
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Ab 18.30 Uhr, Menübeginn 19.00 Uhr 
Bitte reservieren Sie vorab

31.12.2023



Ayinger 
am Platzl

Ayinger 
in der Au



Weihnachtszeit 
im Wirtshaus
So schmeckt Heimatgefühl 
in der staden Zeit
Auch in der Weihnachtszeit bewahren wir in unseren Ayinger 
Wirtshäusern die typisch bayerische Esskultur mit lokalen 
Zutaten und bringen sie Ihnen auf zeitgemäße Weise näher. 
Dafür sorgt Küchenchef Holger Lange, der mit seinem Team 
Ganserl, Ente und andere Schmankerl im traditionellen Reindl 
zubereitet. Das ist „Genuss zum Teilen“ mit Freunden oder 
der Familie! Dazu gibt es Bier von der familiengeführten Privat-
brauerei Aying.

Holger Lange 
Küchenchef 
Ayinger Wirtshäuser
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Bayerisches 
Ganserl- und Entenessen
Zum Teilen - im Reindl serviert
Geschmorte Gänse- und Entenkeulen mit Natursafterl
Kartoffel- und Semmelknödel · Apfel-Blaukraut
glasierte Maroni · Sellerie-Salat

Samstags/ Sonntags
Reservierung wird empfohlen
ab 4 Personen, je 32,00 €

Frühschoppen mit 
Wirtshausmusik
Läuten Sie Heiligabend mit unserem beliebten Weißwurst-
frühstück ein. Die perfekte Gelegenheit, Freunde zu 
treffen und bei launiger Live-Musik gemeinsam anzustoßen, 
bevor ein jeder sich in die Feiertage verabschiedet. 

Traditionelles Weißwurstfrühstück 
2 Stück Weißwürste · Laugenbrezn 
1 Ayinger Bier vom Fass nach Wahl  

11.00 bis 12.00 Uhr (Live-Musik bis 15.00 Uhr) 
Reservierung wird empfohlen
pro Person 13,50 €
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nur im 
Ayinger 

am 
Platzl

01.12. – 23.12.2023

24.12.2023



14

Man kennt's von früher: der Weihnachtsbraten wurde im Reindl auf 
den Tisch gestellt und jeder konnte sich bedienen. Was für ein Fest 
das war! Dieses Jahr kann’s wieder so schee werden wie damals und 
niemand muss dafür stundenlang in der Küche stehen. Unseren 
Wirtshäusern und dem Reindl-Menü sei Dank! 

Vorspeisenbrettl 
rosa gebratenes Roastbeef · Saiblings-Tatar · Rucola-Frischkäse 
Kürbis-Hummus · Sauerrahmbutter · Wallberger und Riedersteiner von der
Naturkäserei Tegernseer Land · zweierlei Radi · frischer Kren · Bauernbrot 
 
Hauptgang 
knusprige Bauernente · Kalbsbackerl · Hirschgulasch · sautierte Waldpilze 
Apfel-Blaukraut · Wirsingfleckerl · Haselnuss-Spätzle · 
Kartoffelknödel · Emmerkorn-Risotto · Ofenkarotten · Meerrettich 
 
Aus der Pfanne 
Karamellisierter Kaiserschmarrn · weihnachtliches Apfelkompott 
Zwetschgenröster 

Ganztags
Reservierung wird empfohlen
ab 4 Personen, je 62,00 €  

Weihnachts-
Reindl 
Menü zum Teilen  

»Wie dahoam«  
im Reindl serviert

25. & 26.12.2023



Gemütlichkeit zum 
Jahreswechsel   
Silvesterabend: 
bodenständig, »gmiatlich« 
und schmecken soll‘s   
Wir verwöhnen mit einer Vielfalt an Schmankerln, ganz ohne 
Menü-Zwang. Lebendig wird‘s dennoch, das haben unsere 
Ayinger Wirtshäuser so an sich – mit launiger Live-Musik von 
Künstlern aus der Region.
Gastgeber Jos Huppertz versteht es, zusammen mit seinem 
Team eine ungezwungene Atmosphäre zu schaffen. 
Gelebte Gemütlichkeit und dazu gutes Essen – für alle, die 
es an Silvester lieber ruhig angehen lassen.

Jos Huppertz 
Gastgeber 

Ayinger am Platzl 
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Wirtshaus-
Silvester mit Live-Musik  
Auszug aus unserer Speisekarte 

Pflanzerl von Garnele und Lachs 
Zitronen-Chili-Sauerrahm · kandierter Ingwer · bayrisches Kimchi

Bayerisches Ochsenfiletsteak
Knochenmarkkruste · Sauce Bernaise · Grillgemüse · Rosmarinkartoffeln 

Gebratenes Lachsfilet 
Riesling-Schaum · karamellisiertes Spitzkraut · Maroni · Orangen-Nocken 

Cremiges Waldpilz-Risotto
Wintertrüffel · Pinienkerne

Champagner-Weißbier-Tiramisu 
Mango · Himbeeren · Weiße Schokolade

ab 17.00 Uhr
Reservierung wird empfohlen

Ayinger Neujahrs-Brunch 
Auszug aus unserer Speisekarte 

Strammer Poldi
geröstetes Sauerteigbrot · Butter · Kapuziner Schinken · Bergkäse · Spiegelei

Hippe Maria
geröstetes Sauerteigbrot · Avocadocreme · pochiertes Ei · Tomate 
Gurke · Sauce Hollandaise

G´stapeltes Frühstück 
Brioche · gegrillte Putenbrust · Speck · Meerrettichcreme 
Salatherzen · Tomate · Gurke · Spiegelei 

10.30 bis 15.00 Uhr, inklusive 1 Glas Riesling-Sekt zur Begrüßung
Reservierung wird empfohlen
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31.12.2023 

01.01.2024 



Karree 
Boden & Bar

Josefa 
Bar & Kaffee



Stimmungsvoller 
Bar-Genuss
Kreative Mixkunst in besonderer 
Atmosphäre 
Unser Platzl Karree, integriert in die Gemäuer der traditionellen 
Pfistermühle, ist die wohl charmanteste Außenbar Münchens, 
die sich über Weihnachten und Silvester noch festlicher zeigt. 
Perfekt für besinnliche Stunden in der Altstadt.  

Feiertagsstimmung versprüht auch unsere Josefa Bar in der 
Lobby des Platzl Hotel. Die Verwendung fast ausschließlich 
regionaler Spirituosen samt frischer Kräuter direkt vom Viktua-
lienmarkt sind ihr Markenzeichen zu jeder Jahreszeit. 
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Lassen Sie das Jahr 
mit prickelndem 

Champagner und Weinen 
aus Big Bottles 

bei uns ausklingen. 
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Winterzauber 
unter 
freiem Himmel
Unser Platzl Karree ist die perfekte Alternative zum Christkindmarkt. 
Genießen Sie nach Feierabend das besondere Ambiente der 
Münchner Altstadt oder läuten Sie bei heißen und kalten Getränken 
das Wochenende ein. Stimmungsvoll, samt Live-DJ-Sessions. 

Auszug aus unserer Getränkekarte

Bayerischer Winterapfel 
Bavarian Moonshine Apple Pie · Heißer Apfelsaft  6,80 € 

Hausgemachter Platzl-Glühwein oder 
Bratapfelpunsch (alkoholfrei) 5,90 €   

Winterlicher Gin Tonic 
Zimt-Gin · Aqua Monaco Tonic  10,50 € 

Passend dazu
Winterliches Dreierlei zum Probieren 
Getrüffelter Kartoffel-Macchiato 
Pulled Pork auf Lieblingsbrot 
Bratwurst Brioche  16,50 €

Samstags und an Silvester 13.00 bis 19.00 Uhr 
Bei Schlechtwetter empfehlen wir die Josefa Bar im Platzl Hotel  

23.11. – 31.12.2023
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Runden Sie Ihren Altstadtspaziergang, die letzten Weihnachtseinkäufe 
oder den Ausklang des Jahres mit einem Besuch bei uns ab! 
Eingebettet im Herzen der Altstadt laden wir Sie mit unserer Auswahl 
an hausgemachten Getränken und feinem Gebäck zum Aufwärmen 
und Verweilen ein. 
 

Auszug aus unserer Bar-Karte

Advents-Stollen von der Brotmanufaktur Schmidt 
nach altem Familienrezept, mit edlen Zutaten  
inklusive einer Dinzler-Kaffeespezialität 8,50 € 

Münchner Petits Fours 
Feingebäck nach französischem Vorbild 
inklusive einem Glas Perrier Jouët Champagner  25,00 €

täglich 12.00 bis 0.30 Uhr

Josefa in
Weihnachts-
stimmung 

ab 27.11.2023



Mit Liebe
schenken

♥

Platzl Geschenk-
gutscheine 
Für Menschen, die Ihnen 
am Herzen liegen. 
Überraschen Sie Ihre Lieben zum Fest mit Platzl-Momenten, 
die in Erinnerung bleiben. Ein romantischer Städte-Urlaub, 
ein besonderes Abendessen, kleine Erinnerungen an Ihren letzten 
Aufenthalt bei uns oder einen Wertgutschein zur freien Wahl. 

Platzl Online-Shop

Lassen Sie sich von 
unseren Ideen im 
Platzl Online Shop 

inspirieren.

http://www.vbooking.de/(S(0h5yc210dfyyedld4vnzepqu))/v3/booking.aspx?clientid=platzl
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@platzlhotelmunich @pfistermuehle @ayinger.am.platzl @platzlkarree 
@josefabarkaffee @mariasplatzl @ayinger.in.der.au

Registrierung

Bleiben Sie über den Jahreswechsel 
hinaus mit uns verbunden. 

Mitglieder des Mei Platzl Genussklubs erhalten Zugang zu 
exklusiven Events, besonderen Angeboten, 

fantastischen Vorteilen und kleinen Geschenken.

Werden Sie Teil 
unseres 

Genussklubs 

http://www.platzl.de/kulinarik/mei-platzl-kulinarik


Pfistermühle

11.30 bis 14.30 Uhr 
Mittags-Menü 
 
18.30 bis 22.00 Uhr 
Weihnachts-Menü 

11.30 bis 15.30 
18.00 bis 22.00 Uhr
Menü oder à la carte  

11.30 bis 15.30 
18.00 bis 22.00 Uhr
Menü oder à la carte  

ab 18.30 Uhr 
Silvester-Gala-Menü 
 

JosefaPlatzl Karree

 

13.00 bis 19.00 Uhr 
Live-DJ 

Ayinger am Platzl

11.00 bis 15.00 Uhr 
Frühschoppen
Live-Musik 

Reindl-Menü 
oder à la carte
 

Reindl-Menü 
oder à la carte

10.30 bis 14.00 Uhr 
Brunch 
  
ab 17.00 Uhr 
à la carte, Live-Musik    

10.30 bis 15.00 Uhr 
Neujahrs-Brunch  

ab 15.00 Uhr
à la carte 

Ayinger in der Au

 

Reindl-Menü 
oder à la carte

Reindl-Menü 
oder à la carte 

10.30 bis 14.00 Uhr 
Brunch 
  
ab 17.00 Uhr 
à la carte

10.30 bis 15.00 Uhr 
Neujahrs-Brunch  

ab 15.00 Uhr
à la carte 

So 
24.12.
 

Mo
25.12.

Di
26.12. 

So
31.12.

Mo
01.01.

täglich
12.00 bis 0.30 Uhr 

geöffnet

geschlossen geschlossen

geschlossen

geschlossen

geschlossengeschlossen

Besondere Öffnungszeiten
an den Feiertagen
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PFISTERMÜHLE
Pfisterstraße 4, 80331 München
089 237 038 65 
servus@pfistermuehle.de

AYINGER AM PLATZL
Platzl 1 A, 80331 München
089 237 036 66 
servus@ayinger-am-platzl.de

AYINGER IN DER AU
Mariahilfplatz 4, 81541 München
089 622 337 366 6 
servus@ayinger-in-der-au.de

PLATZL KARREE B ODEN & BAR
Sparkassenstraße 12, 80331 München
089 237 03 0 
servus@platzl.de

JO SEFA BAR & KAFFEE
Sparkassenstraße 10, 80331 München
089 237 03 0 
servus@platzl.de


