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Daheim in der Au

Ihre Weihnachtsfeief™® @
im Marias Platzl .

November & Dezember 2025
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>{  @Genieflen Sie Thre
Weihnachtsfeier im
Marias Platzl Hotel
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Munchner séhatzen de ﬁ’i&}};en beschs Juliche C af'akter der Au.

Wir holen diese elmatgefuhl zu uns und
zelebrieren Weihnachten gemiitlich:

Mit Platzl-Gluhwein, weihnachtlichem Menu und der liebevoll dekorierten
Eventlocation Kreszenz; die mit umfangreicher Ausstattung samt Biihne
s wirklich einzigartige Events fiir bis zu 180 Géste hervorbringt.
/X

A\ W4

SN



Winterliches
Get-Together

Getranke zum Aufwarmen

Hausgemachter Platzl-Glihwein
Signature Drink: B’suffanes Christkindl
Alkoholfreier heifler Vitaminus

Dreierlei zum Probieren

Gezupfte Ente
Blaukrautsalat | Laugensemmel

Scharfe gezupfte Austernpilze
Weilkrautsalat | Briochesemmel

Gebrannte Mandeln und
heif3e Maronis
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18,50 € pro Person | 30 Minuten inkl. Hippchen
25,00 € pro Person | 60 Minuten inkl. Hippchen

Marias
Advents-Kulinarik

Weihnachtliches Meni im Reindl

Vorspeisenbrettl

Rosa Roastbeef | Gebeiztes Lachsfilet
Rucola-Frischkéase | Kiirbis-Hummus
Gemiise-Tatar | Linsensalat | Sauerrahmbutter
Bergkase von der Naturkédserei Tegernseer Land
Gepickeltes Gemiise | Zweierlei Radi

Frischer Kren | Bauernbrot

Aus dem Reindl

Knusprige Ente | Kalbsragout | Zanderfilet
Orangen-Fenchel | Apfel-Blaukraut
Topfenspatzle | zweierlei Knodel
Quinoa-Pflanzerl | Gemiise-Ragout
marinierte Wildkrauter

Aus der Pfanne

Weihnachtlich karamellisierter Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Zwetschgenrdster
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85,00 € pro Person inkl. Raumdekoration
Meni auch vegetarisch moglich.

Unser Angebot gilt bei Verfligbarkeit ab 20 Gésten (Get-Together) bzw. ab 30 Gasten (Marias
Advents-Kulinarik). Feiern in kleinerem Kreis planen wir gerne individuell.
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